
 Tutti sono benevuti! Jeder ist bei uns Wilkommen. Das Salotto ist 
das Wohnzimmer vom Lehel, der Treffpunkt für alle, die mediterane 
Lebensfreunde und unsere feine italienische Küche im familiären 
Ambiente genießen wollen. Unsere Pizzen bereiten wir mit großer 
Sorgfalt und viel italienischer Leidenschaft nach alter Tradition im 
Holzofen zu. 
 Im Sommer lädt unsere „grande terrazza“ zum Verweilen auf 
dem schönen St-Anna-Platz ein. „Dolce Vita“ in Italiens nördlichster 
Stadt!

„Fai come se fossi a casa tua“
„fühl dich  Zuhause“



Mangiare



 Antipasti
Carpaccio di manzo con Rucola e Grana  € 12,50

Rindercarpaccio mit Rucola und Parmesanhobel

Insalata Caprese  € 12,50

Büffelmozzarella mit saftigen Tomaten und frischem Basilikum

Vitello Tonnato  € 12,50

Kalbscarpaccio mit Thunfischcreme, Kapern und Rucola

Piatto Misto  € 11,90

gemischter Vorspeisenteller mit Parmaschinken und Käse

 Insalate
Insalata Mista  € 8,90

frischer gemischter Saisonsalat

Caesar‘s Salad 

 ... vegetarisch  € 9,80

 ... mit gebratenen Hühnchen  € 12,50

 ... mit Black Tiger Garnelen  € 13,90

Würziger Ceasar‘s Salad mit einem Topping Ihrer Wahl

Insalata Parma  € 13,50

Salate der Saison mit Parmaschinken und Parmesanhobel

Insalata con Orecchioni alla Griglia  € 13,50

Salate der Saison mit gebratenen Austernpilze, Parmesanhobel und Sprossen 

Insalata Nizzarda  € 12,50

Salate der Saiason mit Thunfisch, Oliven, Zwiebeln und Ei



 Pizze Tradizionali

Margherita  € 8,90

Tomatensauce, Mozzarella, Origano

Salame  € 9,90

Tomatensauce, Mozzarella, Salami 5

Prosciutto Cotto  € 9,90

Tomatensauce, Mozzarella, italienischer Kochschinken 4

Regina  € 10,90

Tomatensauce, Mozzarella, italienischer Kochschinken 4, Champignons

Quattro Stagioni  € 11,90

Tomatensauce, Mozzarella, italienischer Kochschinken 4, Champignons, 
Oliven, Peperoni

Vegetariana  € 11,90

Tomatensauce, Mozzarella, frisches Gemüse

Capricciosa  € 11,90

Tomatensauce, Mozzarella, italienischer Kochschinken 4, Champignons, 
Artischocken, Oliven

Diavola  € 12,50

Tomatensauce, Mozzarella, scharfe italienische Salami 5, Peperoni

Calzone € 11,50

Tomatensauce, Mozzarella, italienischer Kochschinken 4, Champignons, 
Oliven

Tonno € 11,50

Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch, rote Zwiebeln, Oliven

 Alle Pizzen auch zum Mitnehmen



 Pizze Salotto Speciali
Tirolese  € 11,90

Tomatensauce, Mozzarella, Tiroler-Speck, Zwiebeln

Rucola  € 12,50

Tomatensauce, Mozzarella, Kirschtomaten, Rucola, Parmesanhobel

Parma  € 14,50

Tomatensauce, Mozzarella, Kirschtomaten, Parmaschinken, Rucola

Pera e Gorgonzola  € 12,50

Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola, frische Birne

Salotto  € 14,50

Tomatensauce, Mozzarella, Bresaola della Valtellina, Mascarpone

Salsiccia  € 13,50

Tomatensauce, Mozzarella, Salsiccia aus Sizilien, Radicchio Trevisano

Pinoli  € 12,50

Tomatensauce, Mozzarella, frischer Blattspinat, Gorgonzola,  
Pinienkerne

Caprese  € 12,90

Tomatensauce, Büffelmozzarella, frische Kirschtomaten, Basilikum

Inferno   € 12,90

Tomatensauce, Mozzarella, Mascarpone, scharfe ital. Salami, roter Chili

Carne e Grana € 15,50

Tomatensauce, Mozzarella, Kirschtomaten, Rindercarpaccio, Rucola, 
Parmesanhobel

Vitello Tonnato  € 15,50

Kalbscarpaccio, Thunfischcreme, Kapern

1  mit Farbstoff 2 Coffeinhaltig 3 Chininhaltig 4 Konservierungsstoffe 5 Geschmacksverstärker 6 mit Taurin



 Paste
Fusilli al Ragù  € 10,50

Fusilli mit würziger Rinderhackfleisch-Sauce

Penne all‘ arrabiata  € 9,90

Penne mit scharfer Pepperoni-Tomaten-Sauce

Spaghetti aglio e olio  € 9,90

Der Klassiker! Sanftes Olivenöl mit frischen Knoblauch

Spaghetti Carbonara  € 10,50

Spaghetti mit italienischen Speck und Ei

 Carni Speciali  auf Lavastein gegrillt

Neuseeländisches Rib Eye  ca. 250 g  € 24,90

Südamerikanisches Rumpsteak  ca. 250 g  € 23,90

Südamerikanisches Filetsteak  ca. 250 g  € 31,90

Zu unseren Steaks servieren wir Djion-Senf und wahlweise Salat,  
Bratkartoffeln oder Gemüse

 Dolci
Salotto‘s Tiramisu  € 5,50

Unser Tiramisu für Genießer, im Glas serviert!

Salotto‘s Panna Cotta  € 5,10

Im Glas mit hausgemachter Waldbeerensoße

Liebe Gäste, falls Unverträglichkeiten und Allergien für euch ein The-
ma sind, wendet euch bitte für die Allergene–Karte an unser Personal. 
Vielen Dank!



Bibita



 Aqua Minerale
Montes perlend   0,25 l € 3,10
    0,75 l € 6,50

Montes naturale  0,25 l € 3,10
    0,75 l € 6,50

Tafelwasser  0,5 l € 3,50

 Senza alcool
Coca Cola, Coca Cola Zero 1,2 0,2 l € 3,10

Fanta, Sprite 1  0,2 l € 3,10

Mezzo Mix 2  0,5 l € 3,90

Saftschorle  0,5 l € 3,90
 Saftsorten siehe unter Succo

Bitter Lemon 3  0,2 l € 3,10

Tonic Water 3  0,2 l € 3,10

Ginger Ale 3  0,2 l € 3,10

Arranciata 1  0,2 l € 3,10

 Succo
Granini Säfte  0,3 l € 3,50
 in den Sorten Apfel, Orange, Rhabarber, Mango,

 Pfirsich, Maracuja, Johannisbeere

 Caffè e Tè
Espresso Hausbrandt € 2,10 Cioccolata Originale € 3,90

Espresso Macchiato € 2,30  Tè € 2,90

Espresso doppio € 3,70 Frischer Minztee mit € 4,10

Doppio Macchiato € 3,90 Ingwer

Cappuccino € 3,10

Latte Macchiato € 3,70

Caffè Crema € 3,10
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 Birra
Ayinger vom Fass  0,5 l .................................................. € 3,90
   0,25 l ............................................... € 2,60
Ayinger Kellerbier im Krug 0,5 l .................................................. € 4,10
Erdinger vom Fass  0,5 l .................................................. € 3,90
   0,3 l .................................................. € 2,90
Erdinger dunkel  0,5 l .................................................. € 3,90
Erdinger alkoholfrei  0,5 l .................................................. € 3,90
Radler  0,5 l .................................................. € 3,90
Ayinger Premium Pils  0,33 l ............................................... € 3,90
Peroni  0,33 l ............................................... € 3,90

 Aperitivi
Veneto Spritz 0,3 l € 6,90 Hugo 0,3 l € 6,90
Aperol Spritz 1 0,3 l € 6,90 Negroni 0,2 l € 7,50
Prosecco Aperol 1 0,2 l € 6,50 Spagliato 0,2 l € 6,90
Salotto Rosé 0,3 l € 6,90 Prosecco 0,1 l € 4,10
Campari Orange 1 0,2 l € 6,50 San Bitter 0,1 l € 3,00
Campari Soda 1 0,2 l € 6,30 Crodino 0,1 l € 3,00
Bellini 0,1 l € 6,80 Weinschorle 0,3 l € 4,10

 Amari & Bitters
Ramazotti 4cl € 5,50  Sambuca 4cl € 5,50
Averna 4cl € 5,50 Limoncello 4cl € 5,50
Montenegro 4cl € 5,50

 Grappa
Grappa Cabreo il Borgo Tenuta del Cabreo 43% vol. 2cl € 5,90
 Cantine Folonari, Toskana

Grappa di Brunello Invecchiata Tenuta la Fuga 43% vol. 2cl € 6,90
 Cantine Folonari, Toskana
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Vino



 Vino Rosso // offene Weine   0,1 l 0,2 l 0,75 l

2017 Merlot Garda DOC € 3,60 € 5,80 € 21,00
 Griwaldi, Venetien

2016 Montepulciano d’Abruzzo DOC € 3,70 € 6,10 € 22,00
 Cantine Spinelli, Abruzzen

2016 Syrah di Sicilia IGT  € 4,10 € 7,40 € 23,50
 Cantine Volpi, Sizilien

2016 Primitivo di Manduria DOP € 4,10 € 7,40 € 23,50
 Cantolio Vini, Apulien

2016 Chianti Colli Senesi DOCG € 4,10 € 7,40 € 23,50
 Bindi Sergardi, Toskana 

2016 Cabernet Sauvignon „Original“  € 4,10 € 7,40 € 23,50
 Anne du Joyeuse, Limoux  

2013 L’Appassito Veneto IGT ripasso   € 4,30 € 7,90 € 26,50
 Casa Vinicola Sartori, Venetien

 Vino Rosso // Flaschenweine     0,75 l

2015 Morellino di Scansano DOC   € 26,00
 Podere 414, Toskana / Maremma

2014 Chianti Classico Riserva DOCG   € 32,00
 Bindi Sergardi, Toskana

2012 Barolo DOCG    € 63,00
 Podere e Cantine Oddero, Piemont 

2010 Amarone della Valpolicella DOC “Le Vigne di Turano”  € 89,00
 I Saltari, Venetien

2014 Aglianico Campi Taurasini DOC „Eremo San Quirico”  € 36,00
 Azienda Agricola NATIV, Kampanien



 Vino Bianco // offene Weine   0,1 l 0,2 l 0,75 l

2017 Bianco di Custoza DOC € 3,60 € 5,80 € 21,00
 Griwaldi Vini, Venetien

2017 Lugana DOC „Griwaldi“ € 4,10 € 7,40 € 23,50
 Griwaldi Vini, Venetien

2017 Lugana DOC „Wighel“  € 4,30 € 7,90 € 26,50
 Tenuta Roveglia, Lombardei

2017 Sauvignon Blanc Isonzo DOC € 4,10 € 7,40 € 23,50
„Villa Locatelli” 
 Tenuta Angoris, Friaul

2017 Pinot Grigio IGT  “di Pavia” € 3,70 € 6,10 € 22,00
 San Vigilio, Trentino 

2017 Chardonnay IGT “Trevenezie”  € 4,10 € 7,40 € 23,50
 San Vigilio, Trentino

2017 Cuvée QW € 4,10 € 7,40 € 23,50
[Grüner Veltliner, Muskateller, Sauvignon] 
 Weingut Müller, Kremstal / Österreich

2017 Goldmuskateller IGT  “Pfefferer”   € 4,10 € 7,40 € 23,50
 Schreckbichl, Südtirol

 Vino Bianco // Flaschenweine     0,75 l

2016 Greco di Tufo DOCG   € 29,00
 Azienda Agricola NATIV, Kampanien

2016 Sauvignon Blanc  “Prail”  DOC   € 32,00
 Schreckbichl, Südtirol

2017 Gavi del Commune di Gavi DOCG “Villa Broglia”  € 32,00
 Villa Broglia, Piemont

2017 Weissburgunder Fass 31   € 23,50
 Weingut Seehof, Rheinhessen



 Róse   0,1 l 0,2 l 0,75 l

2017 Bardolino Chiaretto Classico DOC € 3,60 € 5,80 € 21,00
 Vinicola Sartori, Venetien

2017 Knipser “Clarette”   € 4,30 € 7,90 € 26,50
 Weingut Knipser, Pfalz

 Prosecco    0,1 l 0,2 l 0,75 l

Prosecco Frizzante DOC Treviso € 4,10 - -
 Bertoldi, Venetien

Prosecco Spumante DOC brut - - € 23,50
 Bertoldi, Venetien

Franciacorte DOCG brut - - € 34,00
 Majolini, Lombardei

 Champagner     0,375 l 0,75 l 

Ruinart Brut  € 39,00 € 79,00 
 Vom ältesten Champagnerhaus der Welt. 
 Sehr frisches, harmonisch und ausbalanciertes Cuivée

Ruinart Rosé  - € 95,00
 Intensiv, fruchtig und aromatisch

Weinkompetenz seit 1924  -  www.saffer.de



Kontakt:
Tel:  089 . 20 00 15 46  |  italien@salotto-muenchen.de

 Ob Firmenfest, Geburtstag oder Taufe... feiern
Sie Ihre nächste Veranstaltung mit uns und bieten
Sie Ihren Gästen ein besonderes kulinarisches
Erlebnis in einem unvergesslichen Ambiente.

... im salotto
Fest e Feiern?!




